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ATTI DELLA CAMERA DI COMMERCIO

SUNTOQ dei verbali delle adunanze
N x

A 23 Ottobre 1895

Tornata ordinana

Presidenza del Cav Ul Ing N Au-
la, Presidente

Si provvede sulle pratiche d'ordine
interno e di conlabihita, comunicate dal-
la Presidenza ”

2
Si prende allo della Circolare del M-

nislero, concernenle la prescrizione a
31 dicembre prossimo der highetli della

* Banca Romana, e le norme per il cam-

bio di ess1
a8 =

Si1 prende allo delle assicurazioni co-
municate dal Sig Ministro sulle racco-
mandazioni fatte al Dicastero competen-
te della rimostranza avverso la prelesa
di gravare con la ricchezza molile gh
assegni dalle Camere falle sm proprn
Bilanci 1o favore delle Scuole e degh
Istituts

4.

Si prende conoscenza della costiluzio
ne di un’ Unione Internazionale per la
prolezione della propriela industriale,
aderenti 17 Stabi, tra cur I’ Italia, con
Ufficio centrale in Berna, e delle norme
che occorrono per usuftuie di lale pro-
tezione

5
S1 prende atto della comunicazione
relativa alle nuove norme e modul per
cerlificatt di origine delle merci 1mpor-
tate nella Spagna
6

Si comunica la informazione favorila
dal Ministero in ordine allo 1mpianto

di un vivaio di vili americane presso
la Scuola pratica di Agricoltura in Mar-
sala, che va ad aprirsi allo insegnamento

7.

Si plaude alla wnziativa della Presi-
denza, rivolla ad otlenere la conserva-
zione e la regolarita dello approdo 1n
Trapani del piroseafo della linea Tirre-
no-Adriatica

Non si trova luogo a deliberare sulla
proposta Librach circa ad un nuovo re
gime daziario per petroli

Si dehibera far voli conlro le esage
rate misure che han presieduto agh
odiernt accertamenti di ricchezza mobi-
le, confidando che le Commissioni Co-
munali e d" Appello, cui saran comuni-
cali 1 voli in parola, riparino alle con-
seguenze di un rigore cosl poco giusli-
ficato dalle condiziont 1n cui versano le
industrie e gh affar1 tra no

10

St conferma 1l Cons Comm Giuseppe
Pampelone nello incarico di rappresen-
tare la Camera presso la Commissione
di Vigilanza per le Scuole comunah di
Arti e Mestier: 1n Trapan

11.

Si approva la imziativa della Presi-
denza dirella a nivendicare in favore di
Trapam e delle Staziom [erroviarie di
questa Proviocia la estensione del be-
neficio delle tariffe ridotte, per trasports
del vino, lesle concedulo 1n Siciha, e
dal quale risultano escluse le Staziom
noslre

11 Segretario

Avv Monpint

Preparazione del mosto cotto
COL RISCALDAMENTO A \’:\PORE

———mfE————

In parecchie region italiane e pratica :
abbaslanza diffusa quella della prepara- |

e e
v

zione di mostr cotts, o Ler mi- P
ni, dei mostr concentratr a fuoo di :
1‘353,'0, la ear aggiunta al vino, 1 pro-
porzionl varie, caralterizza quel prgdoth
noli al econsumo solto 1l nome du ::ym
cottr od wncottante ' T
Non entriamo a considerare se mﬁ JF
lale pratica sia o no da condalinar%&\ '
aggiunla del mosto cotto al vino view
fatta sollo un triplice scopo, e cioe "“\15
a) per aumentarne il suo grado& v
alcoolico ed assicurarne la conserva- ‘
bilita, . B
b) per soddisfare la richiesta di quer  ©
consumalor: che nel vino vogliono pro- 2
vare 1l gusto del eotto ,
¢) per la concia di cerli vini spe
ciall, come 1l Marsala, Passolalo, imila- 3
zion1 di Xeres, Porlo, ece L .
Da prove falle dallo scrivente presso
la R Scuola enologica di Negolin (Serbia)
¢ risultato altresi che, ner mosbi di uve
americane in fermenlazione, l'aggiunta
di mosto cotfo e nidiluito al sno volume
primilivo, serve abbastanza bene per
mascherare 1l sapore sgradevole di foza,
tanlo caralleristico ner vini di uve ame-
ricane
Nelle Marche, neghi Abruzz, ed anche
nelle Calabrie, la collura del mosto st
pratica 10 modo poco razionale causa
per cui avviene che, 1 seguilo all' ag- ol
giunta di tale prodotlo, 1l vino, anziche
nugliorare, riesce torbido, doleigno e con
un sapore sgradilo di bruciaticeio La
concenlrazione viene pralicala in cal-
daie di rame, 1l piu delle volte non sta
gnale, ed 1l mosto vien nidolto a sapa
(sciroppo), concentrandolo ad 113, 114
od 115 del suo volume primitivo, oppu-
re lo s1 fa passare tulto 1n caldaie a
fuoco lento, procedendo alla sua regola-

re schiumatura
Nelle regioni sopra menzionate, l'ag-

giunta del mosto cotto al vino ha non
solo lo scopo di aumentarne la propor-
zione del glucosio, ma anche quello di
imparligh una maggiore sapidila Se la
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operazione quindi fosse condotla un po’
meno trrazionalmente, To cer le condizio-
n1 speeiall di vendemmie poco buone,
da una tale aggiunta 1 vini polrebbero
ricavarne nolevoli vantagg

In Siciha, e piu specialmente nella

«provincia di Trapam, la preparazione

del moste coltr raggiunge una 1mpot-
lanza veramenle industoiale per la fab-
bricazione dei vim Marsala, e non e
una esagerazione lo asserire che all’e-
poca della vendemmia, la preparazione
‘del coffo e |’ operazione che maggior-
mente tiene desto I'interesse der pro-

. prietars di stabilimenli enologie

La quantita di mosto cotto che viene
preparala ¢ assal nolevole e, a differen-
za (‘ﬁ-lie egioni prima menzionale, nelle
quali %1 deslina a ques!’uso il solo mo-
sto di, uve bianche, 1n Sicilhia invece s
concer)ira lanlo quello del vitigno ca-
tay raftio bianto che del catar ratto 1osso

La® concenlrazione del moslo vien
praticala ad 1)3 del suo volume in cal-
daje d1 rame stagnato, generalmenle
capacita di 10 etlohilri, a laiga
sezjo ne orizzonlale per rendere piu faci-
le-1! evaporazione della massa acquosa

Il s'stema di riscaldamento, tranne

qualche rarissima e recente eccezione,

¢ a fuoco direlto, perfetlamente lo stesso
di quello sempre adoperato fin da quan-
do e cominciala ad imiziars: la fabbrica-
zione del Marsala

Allo scopo di eliminare gl’ inconve-
nienli sopta cennali che un mosto cot-
to a fuoco diretlo puo produrre nel vi-
no, sono slali indicatr varn tipieghi,
come ad esempio quello di manlenere
I'orlo del mosto 1o ebolhizione continua-
menle umellato con uno straceio fisso
su un baslone, per 1mpedire la cara-
mellizzazione del glucosio

Fu anche applicalo 1l sistema della
concentrazione mediante le bolle nelle
gqual s1 fa conlinuamente 11 vuoto, co-
me nelle fabbriche di zuechero, ma 1l
costo dell’impianto, e principalmente
dell’ esercizio, hanno fatlo scemare la
diffusione di tal sistema

A not sembra che per coloro 1 quali
st occupano della fabbricazione der mo-
st colli, 1l sistema piu consighabile e
pratico sia quello dell’applicazione alle
caldaie aperte di un sistema di riscal-
damentlo a vapore

Prove fatte in proposito confermano
che, per quel che riguarda la possibili-
la d’ impiegarlo nella. concia der vini
speciali, la qualita del mosfo cotto che
si ottiene e perfetlamente 1denlica a
quella dello stesso prodotlo ottenulo col
riscaldamento a fuoeco divelto, d’allra
parte poi risultano eliminati gl"inconve-
nientt rilevati in prineipio, ed inoltre
e resa possibile una notevole economia
di tempo, di mano d’opera e special-
mente nelle spese di combustibile (1)

In ognmi stabihmento di una certa 1m-
portanza esiste un generalore di vapore
per la vaporizzazione delle botte, Con
piu ragione queslt'apparecchio non man-

1) Sono notevoli le spese di combunstibile necessarie
colle caldaie a fuoco diretto, specialmente perché il
risealdamento va fatto tutto colla legne

ca mal in uno_stabilimenlo enologico

che produce vim speciali

Disponendo di un tale apparecchio,
il sistema chie nol proponiamo per la
collura del mosto, e che con valaggio
abbiamo fatlo adollare, ¢ di facile e poco
costosa applicaziono, sia per le caldaie
di nuova costruzione che per la trasfor-
mazione di quelle gia esistenti a fuoco
diretto

Questo sistema e basalo sulla appli-
cazione alle caldaie di un serpentino
tubolaie wn 1ame, resistente alia pies
stone del vapore (2-3 atmosfere) e che
trovi 1l suo massimo svolgimento nella
parle inferiore della caldaia slessa, pos-
sibilmeunte al disolto del suo terzo 1nfe-
rore

L’estremila superiore del serpentino
va collegata al lubo di emissione del
vapore dal generalore, e 'altra estremi-
la va ad allaversare 1l fondo della cal-
daia, alla quale rimane saldata, prolun-
gandosi un po’ dalla parte eslerna ed
in modo che, munita da un apposito
tubinetto, e possibile regolare 1l passag
gio del vapore

[l vapore che esce da questo rubinel-
to, qualora unon si fosse del tutlo con
densalo, medianle apposita disposizione
di un tubo, polrebbe essere ullerior-
menle 1mpiegalo alla vaporizzazione de
fusticim

Per la pulizia, nonche per lo scarico
del mosto colto, al fondo della caldaja
e utile applicare anche un rubinetto di
scarico

Merce queste semplier disposizion: e
reso possibile di applicare alle caldaie
1l sistema di riscaldamento basalo sulla
utilizzazione del vapor e confinato e con-
dotto di solo passaggro

Per I"applicazione pratica di queslo
sistema di riscaldamento basiamo 1 cal-
coli sopra 1 dali seguent

E noto che per vaporizzaie un chilo-
gramma d’'acqua a 0° occorrono rendere
latenti

100 calorie d'ebollizione

b387T » d'evaporazione, ossia

637 > 1 Lalto, dalle quah, to-
gliendo 20 calorie, dale dalla lempera-
lura 1mziale, rimangono 617 calorie ne-
cessarie a ridurre allo slalo di vapore
un chilogramma d'acqua la cui tempe-
talura 1miziale s1 riliene a 20°

Tratlandos: di una caldaia da 10 el-
tohitri, capacila generalmente adotlala,
volendo concentiare 1l mosto ad 13 del
sun volume sara necessario di evapora-
re 666 chilogrammi di acqua, ed a lale
SCOpO occorreranno

617 X 666 = 410,922 calorie

Allraverso un serpentino, del diame-
tro dar 2 a1 4 cenlimelri, 1l vapore con-
finalo e condotlo di solo passaggio tra-
smelle 50,000 calorie per ogni metro
quadralo di supetficie e per ogni ora,

purche 1l vapore sia alla pressione nor- i
male, ossia a 100° Se invece 1l vapore |
" neratore di vapore alla pressione di 8

e a pressione di 3 atmosfere, 11 numero
delle calorie che pud trasmettere aumen-

ta a circa 60000, purehe il regime del
genetatore sia mantenulo coslante

Le dipiensions che riteniamo piu op-
portune per upa caldaia di 10 etlohitr
sono un'allezza di m 075 ed un dia-
metro di m 140, e riferendoct a quesls
dali, passiamo ota a considerare sIngo
larmente 1 due casi accennali circa al
regime del vapore, e che sono quelli che
piu comunemente possono occorrere in
pralica

I Col generatore del vapore alla
presswone normale — Lo sviluppo da
datsi al serpentino sara dalo dalla di-
visione del numero delle calorie oceor-
renli per evaporare la massa acquosa,
per quello delle calorie che sono possi
bili trasmettersi, ossia

410,922 50,000=m q 8 2184

Pero, siccome non e necessario, anzi
non e consighabile evaporare tulla la
massa acquosa 1o un’ora, dal momento
che 1l mosto collo riesce tanto migliore
di qualita quanto piu lentamente si pro-
cede alla sna councenlrazione, cos1 biso-
gonera rapporiare la superficie da darsi
al serpentino al lempo che s1 vuole im-
piegare per la evaporazione

Qundi, la superficie del serpentino sa-
ra di

m q 05479 par una concenli 1n 15 ore

» » 06848 » ] » 12 »
» » 08218 0 » -10 »
» » 10273 » » I8

E, dando al serpentino un diametro
di 3 cenlimetrs, la sua luonghezza sara

dim 18 26 per unasuper dim q 0,5479

» 2283 3 v » (06848
» 2739 s » » 08218
s 8424 . » » 10273

Il Col generatore del vapore alla
presswone di 3 atmosfere — lLa super-
ficie del serpenlino sara di

410922 60 000 = m. q 6 8487

Rapportandola al lempo in cui s1 vuo-
le che avvenga la concenlrazione, que-
sla superficie s1 riduce a

m q 04566 per una concentr 1n 15 ore

» 05707 . » » 4975
» 06849 . » » 10 »
» 08561 » » SRNRE: R

Stabilendo pel serpentino 1l solito dia-
metio di 3 centimetri, la sua lunghezza
sara di

m 15 22 per una superl a1 m q. 0 4565

» 1902 » » 05707
» 2283 . ’ » 06849
» 28 b4 » ’ » () 8561

Con queslo procedimento, per lutli 1
casi che 1n pratica potranno tinscire piu
oppotluni, e mollo semplice variare 1 cal-
coli a seconda delle dimensiom della
caldaia e del tempo che =1 vuole desti-
nare alla lavorazione

Per uno slabilimento enologico che
debba fare nuovi impianti di queste cal-
dale, rileniamo essere di maggiore con-
venienza adollare la lavorazione col ge-

almosfere, destinare 'impiego di 12 ore
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per ognt lavorazione e quindi calcolare
su questi dahl, e cortispondentemente
alla capacita della caldaia, la lunghezza
da dare al serpentino

Queslo sistema di lavorazione del mo-
sto colto da nor proposto e stalo pro
valo presso lo stabitlimento enologico
D'Ali e Bordonaro di Trapam
mo ora nolizia, in seguito al risullato
favorevole avulone durante 1’ ullima
vendemmia,

S Monping

(Dal Bollettuno della Societh Generale det Vitieoltor:
Ttalianl )

Ripopolamento &1 acqne pubbliche della Sicilia

——— - —

Siamo informati che, 11 Prof D Vin-
ciguerta, Direttore della R Stazione di
piscicoltura di Roma, st e gia recalo in

Ne dia- |

Sicilia, ove, come fu annunzialo, deve
compiere, per incarico del Ministero di
Agricollura, una missione relativa alla
pesca

B nolo wn falti a tutti come 1l pro
dotto di questa indusitia, lanto. nelle
acque dolur come 10 quelle salate, vada
raprdamente decrescendo

Il Prof Vioeignerra e ncaricato di
esaminare qual provvedimenli si poss,
sano prendere per ripopolare qaesle
acque, indicando parlicolarmente qual
sieno le specie di peser che appariscono

| piu adalte ad esserviintrodolle a cura

del Ministero coll” appiicazione der me-
todi della moderna piscicoltura raziona
le Con tah metodi s1 puo rniescire a
diffondere 1n guasi lulle le acque eor-
renli come st e lallo in diverse regiom

d’ [talia, la trola, squisibissimo pesce di |

acqua dolce, la cui presenza e segnalata
solo 1n aleuni corsi d’acqua della regio

ne orientale dell' Isola Ma |'allenzione
del delegato non si porlera solo sopra
i fiumi e 1 laghi d'acqua dolece ma be-
nanco sugli stagni salmastri, che sono
abbastanza estesi lungo 1l hlorale, e si
estendera anche alla pesca di mare, al
quale scopo il Mimstero di Marina ha

| forita matitume latla la possibile coo-
peraslone

Quantungue la missione affidata al
Delegato sia specialmente direlta®al ri-
popolamento di acque pubbliche se ne
polranno pero pute giovare tulll 1 pro-
prielarn di acque privale o PosSessOri
di dinitt di pesca. avendo 1l Governo
| datogh istruzione di fornire ad essi I'o-
peia e 1 consigh che gir polessero Yenn
richiesty, tiserbandost di fornire 1 pe-
seiolint adatti alle acque che =1 fanno
" schindere nelle BR Stazom di piser-
| collura

']

(Continnazione vedi Num precedente)

Il movimento commerciale delle merci 1mbarcate e sbarcate ner porti
Provincia di Trapanm nel 1° Semestre 1895, msulta dar seguenti quadrt complessivi

I. — Trapani e Marsala

RELAZIONE ILLUSTRATIVA E STATISTICA

sulle condizioni economiche della Provincia di Trapani N. 1 —I. e II Trimestre 1895 N

X

B

3 Movimento commerciale

e nelle seziom doganal della

TRAPANT MARSALA
MERCTI ESTERO CABOTAGGIO ESTERO CABOTAGGIO
Import H Esport i Import “ Esport || Import “ Esport 'r Import “ Esport
o9 |

Categoria 1 Spirity, bevande, ol Q 1692(68]| 4110[54]| 1968|18]| 22261|50| 290259 65352 31| 2399 73135439 03

J » 11 (Gener1 colomal ece » G2{83 16/10 942481 293|568 27 1441 » |0D 2653|120 3162

» IITI Prodotti chimica ece » 1|55|932791 |56 853|73|| 28034|59 5940 13{70 2331891 609189

» IV  Colorn e gen per tinta ecc » 121]02 10103}  158|06| 865240  332|37 »| @ 3685 1109

» V  Canape, lino, 1uta ecc » » |47 72(10 1682|74) 195{29 » |07 2186 92/44 13113

» VI Cotone . > 1161 1/118| 760114 261/29 1|49 s |06 473(27 14389

» VI Lana, crino, peh , 130,92 o »f 11993 16|71 2|14 | of 9084  10[24

. VIII Seta . 38 sl o7 - olsal Sl s 1j62) - |02

» IX Legno e pagha » 20119/18|| 21225/73]| 44771 01| 10328]09) 693786 111 sl 92286 -.LT‘ 8855 46

» X Carta e hibn > 5(35, 3l96|  72041] 158(84 116 1123 51|76 3166

e XTI Pelli 5 21(80 2(16]  136/63] 176/59 3(98 » (18] 69131] 4(29

» XII Miner met e loro lavor1 » 374156 22308 B3156(90| 41426(26) 32388 of s|  2024!10] 81|47

» XIII Pietre, terre ecc » 71760/19|| 17276(70/1250997 4537174545 91156/53 156{08|| 1487238 458|bb

» XIV Cereal, farmme ecc » 49584(55|  1813| »|| 17025(83|| 9183694/ 10149 167!22| 1118{19 154|124

. XV  Animal, prod@tu ece » 1547(13 26067 1018}83 68808 15419 286168 18193 31|25

B XVI Oggett1 divers: » 310{70 284 ll_l'[ 9‘48'13' 50431 198 313 lBiin‘;() G748

Total Q 138734(91]978190(91 (324564 42167540 |46 10874-68” 65802/ 31(114380/48/151200/61

i e e e R
Totale movimento Internazionale Q 1116925, 82 8H676, 99
Totale movimento Cabotaggio » 492104, 88 265590, 09
Totale Importaziont N 463299, 33 134255, 16
Totale Esportaziom » 1145731, 37 217011, 92
Totale generale Q 1609030, 70 351267, 08

disposto a che egh trovi nelle localr au™
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II. — Mazzara e Castellammare
MAZZARA CASTELLAMMARE
MERCI ESTERO CABOTAGGIO ESTERO CABOTAGGIO
Tmport ” Esport || Import H Esport || Import H Esport || Import [ Esport
Categoma I Spirity, bevande, ol Q » | ol 1655333( B77|99( 18172(28 5|b0l 6800713 248|27| 5829420
» II  Genen coloniah ece » »| » 3| s 5861 » 05] »| » s| 3 » |11 » |61
> IIT  Prodotti chimier eee » »| » 5(14 91132 716| » s » »| » 3187 9110
» IV Colori e gen per tinta ece  » > | » »| » 15|69 3| » 2| » 2| » 29,61 s
» / Canape, lino, mta ecc » »| » »| » 99895, 3523 »| » »| s 8893 32(94
> VI  Cotone » | | » 10449 b|6H »| = | » 6|60, 116
» VII+ Lana, ero, peh s sl » n! 1413 1542 »| » > » 6|76/ » 42
» V’III Seta. » » » 3 ’Igl » 13 » » » » » » » 25 »
» IX T.egno e pagha » 3538| » 15| »f 20151 \91] 345 98| 44558|36 »| »| 6625915 3703|16
» X Carta e hbri » » [48] 3| » 51130 H84 35 3| » 2| » 2(16 B
» XI Pelh » »|iw | T05(11 100 » s » 3l » 4129 2
» XIT Miner met e loro lavors » 1(33 »| 0 21698 101{12 1l » »| » 236/46/|% 8
> XTIIT Pietre, terre ecc » 305(74 »| of 24291(24 299196 »| » » | »f 1128042 6867
\ s XIV Cereali, farine ece . 88/88  110(60f 4981{28| 5569(22 s » 1356 508 |80 3623
- XV Ammali, prodoth ece » 40|47 106|74) 874093/ 8260(22 | 2 » 142 71563 167|8
» XVI Oggett1 divers: » 1 s o » 10665 19 32f 1| » 1| » 55|26 2285
Totah Q 3975:8" 16790(81|| 56821 |71 |r 29213 SUl 44'565!86 68059 90 7877935/ 6233788
i | |
Totale movimento Internazionale Q 20766, 66 112625, 76
Totale movimento Cabotaggio » 86035, b1 141117, 23
Totale Importazion: » 60797, 56 123345, 21
Totale Esportaziom ’ 46004, 61 130397, 78
Totale generale Q 106802, 17 253742, 99 s
III. — Favignana e Pantelleria
7 a L3
| raviewawxa PANTELLERIA
MERCI ESTERO CABOTAGGIO ESTERO CABOTAGGIO
Import ” Esport || Import ” Esport | Import ” Esport | Import u Esport
Categoria T Spiriti, bevande, oh Q T » »| = 402734 56257 316|08]| 542|68| 664|72] 3332(22
» II  Gener: colomal: ecc » » |02 »| » 72(92 256/77 1467 s » 29| » 1903
» IIT Prodotti chimici ece » l 770 »| » 268(71 9:30& 8454 169 (45 139/69 977|656
p IV Color: e gen per tinta ece » s » »| » 14|76 » 4—21 » |67 3| » 6|81 » |03
» v Canape, lino, 1uta ece » »f » » 3D 10968 66| 58! »| » »| » 17 6| 5Hd)|
> ‘VI COtODB » »l 3 »| @ 72|61 U]. 32 » (1D b6 198 25 1
» VII Lana, ciino, peh » »| » »| » 845 3|7 1394 »| = 1447 3
» VIII Seta » »| 3 s » » |07 » |05 s » s » s (41 »
» IX Legno e pagha » 48856 »| »f 4364 981 10686]47| 1102{23|| ~ »| »|| 3262(85| 1002
. X Carta e libri » »| » »| » 8(38 16,07 sl s s| » 7119 1
» XI Pell1 » s | » s| » 49190 48(17 »| » s| » 59|06] 24
» XIT Miner met e loro lavor1 » 2| » 40| »|| 1599|67 272124 16/96 s » 162|561 16
» XIIT Pietre, terre ecc s »| »f 2647(14f 3892(80/262834(10| 2660(56 13| »|| 8927|81 158
» XIV Cereal, farime ecc ‘3 3| » »| off B374|39 137|121 10434 591182| 8355/90( 6257
» XV  Amimali, prodott: ecc » 7| » 47/98| 219/67| 6885|07, 3038 133|562 548(b1 64
» XVI Oggett1 divers: B s 01 »| s 333|78 299(57 1139 » 73| 65039 229
Totall Q b10{29|| 2735/47|| 20408 01I271807 631 4355(81)| 1456 96'r| 18044 27| 12161
Totale movimento Internazonale Q 3245, 76 b812, 77
Tolale movimento Cabotaggio » 292215, 64 30205, 83
Totale Importaziom . 20918, 30 22400, 08
Totale Esportazion: » 274543, 10 13618, H2
Tolale generale Q 295461, 40 36018, 60

Tpografia Guuseppe Gervasi-Modica

VINCENZO SARACENI, gerente responsabile




